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MOSSELEN OP Z'N BRUSSELS

In de fleurige Beenhouwersstraat

Vlakbij de Grote Markt in Brussel

Treft men leuke eethuisjes aan.

Langs de straten rijdt een mbsselkarretje.

" Mosselen te koop! Chez Madame Caracole! "

Wat heb je nodig voor deze lekkernij?

Een stronkje van bleekselder,

Fen flinke ajuin, een goede kluit boter,

Een beetje peper en een snuifje zout,

En een halve citroen en een kilo verse mosselen,
Pas op! Per persoon!

Graag nog een handjevol gehakte peterselie!

Hak nu de bleekselder en de ajuin in stukjes

En stoof die tien minuten in de boter.

Leg een kilo mosselen erbij met wat peper en zout
Plus het sap van een halve citroen.

En laat dit nu koken onder af en toe schudden

Totdat de mosselen open zijn.

Schep nu de mosselen in een schaal.

Voeg bij het vocht de peterselie.

Ziezo! Uw lekkernij is weldra klaar!

Serveer nu met Belgische frieten en mayonaise.
En vergeet het niet:

Le nouveau Muscadet est arrivé!

Bon appétit!



